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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 14 15 17 18 19 20 26 27 28 29 30 31 32 33 34 40 41 42 43 44 45 46 47 48 54 55 56 57 58 59 60 61 62 68 69 70 71 72 73 74 75 76 82 83 84 85 86 87 88 89 90 96 97 98 99 100 101 102 103 104 110 167 168 169

54 36 54 36 54 36 54 36 54 36

ООП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 6 3 15 3078 1026 2052 613 1439 864 288 576 170 406 786 262 524 156 368 750 250 500 150 350 678 226 452 137 315

ОУП Общеобразовательные учебные предметы 6 3 14 3025 1008 2017 613 1404 864 288 576 170 406 786 262 524 156 368 750 250 500 150 350 625 208 417 137 280

ОУП.01 Русский язык 13 240 80 160 58 102 96 32 64 22 42 60 20 40 16 24 84 28 56 20 36

ОУП.02 Литература 23 257 86 171 59 112 96 32 64 22 42 90 30 60 20 40 71 24 47 17 30

ОУП.03 Иностранный язык 1 4 289 96 193 193 96 32 64 64 90 30 60 60 72 24 48 48 31 10 21 21

ОУП.04 Математика 24 427 142 285 103 182 96 32 64 22 42 87 29 58 20 38 135 45 90 30 60 109 36 73 31 42

ОУП.05 История 24 342 114 228 90 138 102 34 68 28 40 72 24 48 20 28 75 25 50 20 30 93 31 62 22 40

ОУП.06 Физическая культура 1-3 4 301 100 201 8 193 72 24 48 2 46 90 30 60 2 58 72 24 48 2 46 67 22 45 2 43

ОУП.07 Основы безопасности жизнедеятельности 2 123 41 82 30 52 123 41 82 30 52

ОУП.08 Астрономия 4 52 17 35 15 20 52 17 35 15 20

ОУП.09 Химия 4 2 318 106 212 74 138 96 32 64 22 42 54 18 36 14 22 72 24 48 18 30 96 32 64 20 44

ОУП.10 Биология 24 257 86 171 67 104 114 38 76 30 46 60 20 40 14 26 46 15 31 13 18 37 13 24 10 14

ОУП.11 Информатика 24 257 86 171 61 110 96 32 64 22 42 60 20 40 20 20 48 16 32 10 22 53 18 35 9 26

ОУП.12 Родной язык 4 162 54 108 48 60 75 25 50 20 30 87 29 58 28 30

*

ОУПП Профильные предметы
*

ОУПВ Предметы по выбору 1 53 18 35 35 53 18 35 35

ОУПВ.01 Речевой этикет в иностранном языке / 
Прикладная информатика 4 53 18 35 35 53 18 35 35

*

82.35% 17.65%

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 9 17 918 170 306 612 180 262 170 294 98 196 60 76 60 141 47 94 28 26 40 159 53 106 32 54 20 324 108 216 60 106 50 756 162

ОП Общепрофессиональный цикл 1 3 253 84 169 55 114 54 18 36 12 24 98 33 65 19 46 101 33 68 24 44 182 71

ОП.01 Основы микробиологии, санитарии и гигиены в 
пищевом производстве 2 54 18 36 12 24 54 18 36 12 24 39 15

ОП.02 Особенности современного производства 
кондитерских сахаристых изделий 4 53 18 35 9 26 53 18 35 9 26 39 14

ОП.03 Экономические и правовые основы 
производственной деятельности 5 81 27 54 16 38 81 27 54 16 38 51 30

ОП.04 Безопасность жизнедеятельности 5 65 21 44 18 26 45 15 30 10 20 20 6 14 8 6 53 12

*

П Профессиональный учебный цикл 8 14 597 170 188 409 123 116 170 240 80 160 48 52 60 141 47 94 28 26 40 61 20 41 13 8 20 155 41 114 34 30 50 506 91

ПМ Профессиональные модули 8 14 597 170 188 409 123 116 170 240 80 160 48 52 60 141 47 94 28 26 40 61 20 41 13 8 20 155 41 114 34 30 50 506 91

ПМ.01 Изготовление конфет, драже 2 3 240 60 80 160 48 52 60 240 80 160 48 52 60 197 43

МДК.01.01 Технология изготовления конфет 2 150 40 50 100 30 30 40 150 50 100 30 30 40 123 27

МДК.01.02 Технология изготовления драже 2 90 20 30 60 18 22 20 90 30 60 18 22 20 74 16

МДК*

УП.01 Учебная практика. Изготовление конфет, драже 2 РП час 72 72 72 нед нед 72 нед 2 нед нед нед нед 72

УП*

ПП.01 Производственная практика Изготовление 
конфет, драже 2 РП час 36 36 36 нед нед 36 нед 1 нед нед нед нед 36

ПП*

ПM.01.ЭК Квалификационный экзамен 2

Всего часов с учетом практик 348 168 268

ПМ.02 Изготовление карамели, халвы 3 2 141 40 47 94 28 26 40 141 47 94 28 26 40 121 20

МДК.02.01 Технология изготовления карамели 3 96 26 32 64 18 20 26 96 32 64 18 20 26 76 20

МДК.02.02 Технология изготовления халвы 3 45 14 15 30 10 6 14 45 15 30 10 6 14 45

МДК*

УП.02 Учебная практика. Изготовление карамели, 
халвы 4 РП час 72 72 72 нед нед нед нед 72 нед 2 нед нед 72

УП*

ПП.02 Производственная практика. Изготовление 
карамели, халвы 4 РП час 144 144 144 нед нед нед нед 144 нед 4 нед нед 144

ПП*

ПM.02.ЭК Квалификационный экзамен 4

Всего часов с учетом практик 357 256 310

ПМ.03 Изготовление шоколада и шоколадных изделий 1 3 61 20 20 41 13 8 20 61 20 41 13 8 20 61

МДК.03.01 Технологии изготовления шоколада и 
шоколадных изделий 4 61 20 20 41 13 8 20 61 20 41 13 8 20 61

МДК*

УП.03 Учебная практика. Изготовление шоколада и 
шоколадных изделий 5 РП час 180 180 180 нед нед нед нед 72 нед 2 108 нед 3 нед 180

УП*

ПП.03 Производственная практика. Изготовление 
шоколада и шоколадных изделий 5 РП час 180 180 180 нед нед нед нед нед 180 нед 5 нед 180

ПП*

ПM.03.ЭК Квалификационный экзамен 5

Всего часов с учетом практик 421 380 401

ПМ.04 Изготовление мармеладо-пастильных изделий 1 3 79 32 21 58 18 8 32 79 21 58 18 8 32 65 14

МДК.04.01 Технология изготовления мармеладо-
пастильных изделий 5 79 32 21 58 18 8 32 79 21 58 18 8 32 65 14

МДК*

УП.04 Учебная практика. Изготовление мармеладо-
пастильных изделий 6 РП час 108 108 108 нед нед нед нед нед 36 нед 1 72 нед 2 108

УП*

ПП.04 Производственная практика. Изготовление 
мармеладо-пастильных изделий 6 РП час 396 396 396 нед нед нед нед нед нед 396 нед 11 396

ПП*

ПM.04.ЭК Квалификационный экзамен 6

Всего часов с учетом практик 583 536 562

ПМ.05 Завертывание, расфасовывание, упаковывание 
кондитерских изделий 1 3 76 18 20 56 16 22 18 76 20 56 16 22 18 62 14
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Распределение по курсам и семестрам

Ко
нт

ро
ль

ны
е 

ра
бо

ты

Др
уг

ие

М
ак

си
ма

ль
на

я

Са
мо

ст
.(с

.р
.+

и.
п.

)



МДК.05.01 Технология завертывания, расфасовывания, 
упаковывания кондитерских изделий 5 76 18 20 56 16 22 18 76 20 56 16 22 18 62 14

МДК*

УП.05
Учебная практика. Завертывание, 
расфасовывание, упаковывание кондитерских 
изделий

6 РП час 108 108 108 нед нед нед нед нед 36 нед 1 72 нед 2 108

УП*

ПП.05
Производственная практика. Завертывание, 
расфасовывание, упаковывание кондитерских 
изделий

6 РП час 180 180 180 нед нед нед нед нед нед 180 нед 5 180

ПП*

ПM.05.ЭК Квалификационный экзамен 6

Всего часов с учетом практик 364 306 344

ПМ*

ФК.00 ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА 5 68 34 34 2 32 68 34 34 2 32 68

Учебная и производственная практики час 1476 1476 нед час нед час 108 нед час нед час 288 нед час 360 нед час 720 нед

Учебная практика час 540 540 нед час нед час 72 нед час нед час 144 нед час 180 нед час 144 нед
    Концентрированная час 540 540 нед час нед час 72 нед час нед час 144 нед час 180 нед час 144 нед
    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

Производственная практика час 936 936 нед час нед час 36 нед час нед час 144 нед час 180 нед час 576 нед
    Концентрированная час 936 936 нед час нед час 36 нед час нед час 144 нед час 180 нед час 576 нед
    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед час нед час нед час нед

Государственная итоговая аттестация час 72 72 нед нед нед нед нед нед 72 нед 2

Защита выпускной квалификационной работы час 72 72 нед нед нед нед нед нед 72 нед 2 72

Проведение государственных экзаменов час нед нед нед нед нед нед нед

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК 15 3 32 3996 1332 2664 793 1701 170 864 288 576 170 406 1080 360 720 216 444 60 891 297 594 178 376 40 837 279 558 169 369 20 324 108 216 60 106 50 3834 162

ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК (С 
КОНСУЛЬТАЦИЯМИ В ПЕРИОД ОБУЧЕНИЯ ПО 
ЦИКЛАМ)

15 3 32 3996 1332 2664 793 1701 170 864 288 576 170 406 1080 360 720 216 444 60 891 297 594 178 376 40 837 279 558 169 369 20 324 108 216 60 106 50 3834 162

Контрольные работы (без учета физ. культуры)
Курсовые работы (без учета физ. культуры)

9 5 4

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

2 2

Зачеты (без учета физ. культуры)
Экзамены (без учета физ. культуры) 2 3 2 3

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 10 1

          в т.ч. в период обучения по циклам
КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП

          в т.ч. в период обучения по циклам
КОНСУЛЬТАЦИИ по О

час час час
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час час час
час час час2 час час

час час час2 час час час

5 16 

26 1 4 5 16 

26 1 4 

5 4 15 2 4 

10 20 

15 2 4 5 4 
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